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KREM KARAMEL KEK

4 kaglk margarin

1/2 su bardagi su

1 su bardag seker
2-3 damla limon suyu
2 adet yumurta

1 su bardagi seker
2-3 damla sirke

1 paket vanilya

2 bardak sUttozu

2 bardak su

4 adet yumurta

3/4 bardak seker

8 kasik un

1 paket kabartma tozu
1 kasik kakao

Karamel yapimi:

Butlin malzemeleri teflon tavaya koyun ve orta ateste rengi koyu kahverengi olana kadar karistirarak pisirin.
Sogutmadan bilyik kare borcama doékin.

Krema yapimi:

Sit tozu ve su hari¢ 2 yumurta seker vanilya yag sirke iyice ¢irpilip siittozu ve suda eklenip iyice girpilir
Borcama doéktigunitz karamel sertlesince bu sulu krema karisimini Usttine dékdin.

4 Yumurta, seker, ve vanilyay! kdpirene kadar karigtir. 2 kasik sanayida koy, tekrar karigtir. Sonra unu,
kabartma tozunu, kakaoyu birlestirerek koy ve karigtir.

Tepsideki diger malzemelerin yavas yavag dok tepsinin her tarafina esit yaymaya calis

Yarisina kadar su dolu bir tepsinin igine borcami koy ve énceden isitiimis 1500 firinda 40-45 dakika pisir.
Pisen krem karamel kekinizi soguyunca buzdolabina kaldirin. En az 8 saat bekletin Daha sonra genisce bir
tabaga ya da tepsiye ters gevirin. 1 saat sonra kek karamel sosunu emmis olacaktir.
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