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KREM DONDURMALI KUP

MALZEMELER
3YUMURTAAKI

2 PAKET KREM SANTI

1/2 SU BARDAGI SEKER

1 SU BARDAGI SUT

2 PAKET VANILYA

2 CORBA KASIGI KAKAO
200 GR. GILEK

1 ORTA BOY MUZ _
1 LIMON KABUGU RENDESI
CIKOLATA SOSU IGIN:

100 GR. BITTER GIKOLATA
3-4 CORBA KASIGI SUT

Yikanmis cilekleri blendir yardimiyla pire haline getirelim. Ayri bir kapta muzu blendir yardimiyla pire haline
getirelim. Bir kapta yumurta aklarini 1 fiske tuz ilavesi ile kar haline gelip katilasana kadar ¢irpalim. Girpmaya
devam ederek gekeri azar azar ekleyelim. Ayri bir kapta krem gantiyi siitle yumurta aklarini ekleyip ¢irpma teli ile
birka¢ ¢irparak koyulastiralim. Igine vanilyayi, kez karigtiralim. Karigimi G¢ ayri kaba alalim. Kremanin bir
kismina kakao, bir kismina cilek plresi ekleyip karigtiralim. Kalan kremaya limon kabudu rendesi ve muz plresi
ekleyip karnstiralim. Kremalari buzlukta donana dek bekletelim. Bu arada ¢ikolata sosunu hazirlayalim.
Cikolatayi rendeleyip madeni bir kaba alalim. Bu kabi su dolu bir tencereye oturtup agdir ateste kaynayan suyun
sicaklgi ile gikolatay benmari usull eritelim. SGtd ekleyip karigtirarak gikolatayi ategten alalim. Krema
sertlestiginde dondurma kasidi ile veya kasikla kuplara paylastiralim. Uzerine soguttuumuz gikolata sosunu
gezdirelim. Diledigimiz meyvelerle susleyip servis yapalim.
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