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KREM BRULE

Sahrap Soysal

1 su bardagdi NESTLE Coffee-Mate Kahve Kremasi
1 su bardagi krema

1/3 su bardag seker

1 tutam tuz

5 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi vanilya

5 yemek kasigi esmer seker

Derin bir tavada Coffee-mate, krema, seker ve tuzu orta ateste arada karistirarak seker eriyene kadar pigirin.
Bir kasede yumurta sarilarini ¢irpin ve kremali karisimi azar azar ekleyerek karistirin. Vanilyayi ekleyin.
Hazirladiginiz karigimi 5 adet firina dayanikl kaseye paylastirin. Derin bir firin tepsisini sicak su ile doldurup
kaplari igerisine yerlestirin. (Suyun derinligi 3 parmak ytkesekliginde olmall.)

Uzerini aliminyum folyo ile 6rttp dnceden 180 C’ye isitilmis firinda 70 dakika pisirin. Daha sonra tatliyi firndan
¢ikarip 6nce oda sicakliginda daha sonra buzdolabinda 3-4 saat kadar dinlendirin.

Servis etmeden dnce her bir kasenin Uzerine 1 yemek kagsigi esmer seker serpip seker eriyip karamelize olana
kadar 2 dakika ptrmaz ile yakin. Dolapta 30 dakika daha sogutup servis edin.

© lezzetler.com tarif no:62274 « adi:Krem Brile « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:23.04.2025 - 23:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krem-brule-vt47744
https://sahrapsoysal.com/
http://www.tcpdf.org

