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KREM BRULE

300 ml krema

300 ml sit

6 adet yumurtanin sarisi
5 ¢orba kasi§i toz seker
Servis igin:

Dondurma

Cikolata cubuklari

Gubuk vanilyayi ortadan ikiye kesip bigadin ucu ile i¢ini ¢ikartin. Krema, sut, yumurta sarilari, tozseker ve
vanilyayi derin bir kaba alip birbirleri ile 6zlesene kadar karistirin. Karisimi isiya dayanikh kaplara paylastirin.
Kaliplari firin tepsisine yerlegtirin. Tepsinin i¢ine soguk su ekleyip énceden isitilmis 120 dereceye ayarli firinda
45-50 dakika pisirin. Tatllar soguyunca tzerine tozseker serpin. Tozsekeri pirmiz ile yakip dondurma ve
cikolata cubuklari ile servis yapin.
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