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KREM BRULE

750 gr krema

250 ml sut

150 gr tozseker
10 yumurta sarisi

1 paket toz vanilya

Krema ve sitl bir kapta karigtirip kaynatin. Seker, yumurta sarisi ve vanilyayi bir kapta hafifce ¢irpin. Kaynayan
kremay! azar azar sekerli karisima Ugte bir oraninda ekleyip yedirin. llininca bu karigsimi ocakta kaynayan satli
kremali karigima ilave edin. 1 dakika girparak kestirmeden pisirin. (Ocagi kisin) Slizgegten sliziip kiiglik kaplara
paylastirin. Kaplari derince bir tepsiye dizin. Tepsinin igine kaplarin yarisina gelecek kadar su koyup 140 derece
ayarlanmis firinda yarim saat kadar pisirin. Soguyunca Uizerlerine tozseker serpip plrmuizle hafifge yakin.
Bekletmeden servis yapin.

Not: Pirmuz; ufak bir ates tabancasidir, pastacilikta kullanilir)

Not: Krembrule, firin sUtlag gibi Gzerini kizartmak istediginiz tathlarin Gstline toz seker serpip firin 1izgarayi 200
derece kizdirdiktan sonra firinlayabilirsiniz. Bunu yaparken, tatllarinizi firin 1zgaraya en yakin rafa koymalisiniz.
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Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 10.07.2023
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