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KREM BRULE

7 yumurta sarisl

3 paket Igim Sef Krema

150 gr toz seker

1 cubuk vanilya

1 paket tam bugdayl biskivi
1 tath kagigi tereyagi

Uzeri icin:

Toz seker

7 yumurta sarisini ve 150 gr toz gekeri elinizle gok fazla kdpiirtmeden girpin.

Kuguk bir tencerede 3 paket Igim Sef Kremayi hafifce 1sitin ve igine 1 gubuk vanilyanin ¢ekirdeklerini ve
kabugunu ekleyin.

Iinmig vanilyall kremayi yumurtaya yavas yavas ve cirparak ekleyin.

Ardindan karigimin havasini almak igin kabi bir ka¢ kez tezgaha vurun.

Yaklasik 30x25 cm odl¢ilerindeki tepsiyi 1 tatl kasigi tereyagi ile yaglayip, icine krema karisimini dékin. Tepsiyi
firn tepsisine yerlestirip firin tepsisinin yarisina kadar su doldurun.

145 derecedeki firinda 50 dakika pigirin.

Finndan ¢ikartip 5-6 dakika dilendirdikten sonra Uzerine 1 paket tam bugdayl biskiviyi dizin.

Yarim saat sonra diiz bir tabaga tatlyr ters ¢evirin

Buzdolabinda iyice soguyana kadar bekletin ve dilimleyip tabaklara servis edin.

Tabaktayken Gzerine 1 dolu tatl kasidi seker dékip pUrmuiz ile sekeri karamelize edin.
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