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KREM BRULE

https://cook.com.tr

Toz Seker 50 Gram

Esmer Seker 2 Yemek Kasig
Yumurta 1 Adet

Vanilya 1 Paket

Bug@day Nisastasi 1 Yemek Kasid
Krema 200 Mililitre

Pastérize Sit 200 Mililitre

Once yumurta sarisi ve toz sekeri ilk yavas sonra hizli ayarda karisim beyazlasincaya kadar mikserle girpin.
Diger tarafta, ayr bir pisirme tenceresinde sit, krema, bugday nisastasi ve vanilyayi kdputkleninceye kadar orta
ateste cirpma teli ile karistirarak pisirin. Yumurta ve seker karisimini azar azar dokip karistirmaya devam edin.
Karigimi sufle kaplarina paylastirip, hepsinin sigabilecegi firina dayanikli bir firin kabina yerlestirin. Firin kabinin
yarisina gelecek sekilde sicak su doldurarak énceden isitiimis 150 °C firinda 20 dakika kadar pigirip sogumaya
birakin. Uzerine esmer seker serpip sufle kaplarini bu defa da soguk su ve buz doldurdugunuz firin kabina dizin.
Firinin en st kademesine firin kabini yerlestirin ve firin 1zgarasini galistirin. Seker karamellesince firindan alip
servis yapin. (Firin 1zgarasi yerine sekerleri pirmiz ile yakabilirsiniz).
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