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KREM BRULE

1 su bardagi (150 gr.) Seker

2,5 su bardagi (Yarim It.) Stt

10 adet (250 gr.) Yumurta Sarisi

2,5 su bardagi (Yarim It.) Sivi Krema
Yarim ¢ay kasigi (2,5 gr.) Vanilya

1 cay bardadi (100 gr.) Kahverengi Seker
2 adet (180 gr.) Portakal

12 yaprak Taze Nane

6 adet Cilek Ya Da Ahududu

Bir tencerede st 1sitin, bagka bir tencerede yumurtalari seker ve vanilyayi ilave edin ve 4 dakika ¢irpin.
Karigima sicak sit ve krema karistirin. Sonra siiziin. Krem harcini porselen kaplarina koyun. Kaplari tepsiye
dizin. Pisirme sonrasi kaplari firndan ¢ikarin ve sogutun. Kaplarin tzerine bir tatl kasig kahverengi toz seker
serpin. Acik atesi gezdirerek Ustteki sekeri yaktirin. Kaplarin Uzerine portakal, ¢ilek ve nane yapraklari ile sis
yapabilirsiniz.
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