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KREM BRULE PASTA

Malzeme:

700 gram krema

200 gram sit

100 gram toz seker

5 adet yumurta

4 adet yaprak jelatin
75 gram bitter cikolata

Bitter ¢ikolatay! benmari usull eritin. Stt ve kremay! bir tencereye alip kaynamaya birakin. Vanilyay ekleyip
karistinin. Baska bir kapta toz seker ve yumurtalar ¢irpin. SGtli karigim kaynama noktasindayken sekerli
yumurta karigimina ilave edin. Karigtirarak 1-2 dakika daha ateste beklettikten sonra tencereyi ocaktan alin.
Hazirlanan malzemeyi iki esit parcaya bdltn. lIk yarsina erimis bitter ¢ikolata diger yarisina fistik ezmesi ilave
edin. Daha 6nceden islatilip eritilen yaprak jelatini egit miktarda her iki karigima ilave edip karigtirarak yedirin.
Pasta cemberine 6nce ¢ikolatall karisimi yayip buzlukta sertlesmesini saglayin. Uzerine fistikli karigimi yayip
ikinci katin da sertlesmesi icin buzlukta 1 saat kadar bekletin. Pastanin Gzerini ¢ikolata ile stsleyin. Dolapta bir
slre beklettikten sonra servis yapin. Yesil fistik ezmesi bulamayanlar antepfistigini iyice ezme haline gelinceye
kadar robottan gecirerek fistik ezmesi elde edebilirler.
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