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KREM BAVARUVA

6 yumurta

1,5 su bardagi seker

1 ¢corba kasigi un

8 adet jelatin

1 litre st

1 paket vanilya

1 corba kasigi yesil fistik
2- 3 elma

3-4 muz

2 mandalina ve portakal

1- Bakir bir tencerede, yumurta sarilari, seker, un karigtirilir.

St ilave edilerek pisirilir. Atesten alinip yikanmig jelatinler konur ve karigtirilir. (Sogumamasi igin Gzerine kapak
Ortaldr.)

2- Yumurta aklari bakir bir tencerede carpilip kati kar haline getirilir.

3- Sicak kremadan 2- 3 kepge konup karigtirilir. Sonra kremanin hepsi katilir.

4- Krema soguyunca kig¢uk kiguk dogranmis meyveler ilave edilir.

5- Hafif yaglanmis kaliba bosaltilir.

6- Buz dolabinda dondurulur (4- 5 saat). )

7- Kalip ilik suya bastirilip servis tabagina ters cevrilir. Uzerine dovilmuis yesil fistik serpilir.

Not: Mevsimine gore cilek, kayisi, kiraz, seftali gibi meyveler de kullanilir. istenirse krem bavaruvanin (izerine
kayisi marmelati dokulir.

ML® Cetin Krem (gorsel)
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