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KREM ANGLEZ

250 gr. sdit,

85 gr. toz seker,

1 kahve kagiJi vanilya,
1 tutam tuz,

2 yumurtanin sarisi.

Orta boy bir tencerede slt, tozseker, vanilya ve tuzu karistirip, orta ateste kaynatip tencereyi ocaktan alin.
BuyUkge bir kapta yumurta sarilarini bir yumurta teliyle ¢irpin. Cirpmaya devam ederek kaynar haldeki stitl azar
azar kaba ilave edin. Kabi orta ateste oturtup tahta bir kagikla sirekli karistirarak krema koyulasana kadar
pisirin. (Karigimi kesinlikle kaynatmayin.) Krema koyulaginca kabi atesten alip tamamen soguyana kadar bir
kenara kaldirin.

Sutlu tatlilarda ve dondurmalarda kullanabilirsiniz.
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