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KRALIN TACI PIRZOLA

1,5 kg Bitin Pirzola
Maydonoz

4 adet Ceri Domates
1 tatl kasi§i Seker
Karabiber

Tuz

3 ¢corba kasigI Krema
Taze Sogan

Soslar:

2 su bardagi Sit

5 avug (haglanmig) Bezelye
Tane Karabiber

1 dis Sarmisak

Y2 demet Maydanoz
2-3 dal Taze Kekik

Genis ve gukur bir kaba zeytinyag, tane karabiber ve sarimsagi koyun. Kuzu pirzolayi bu sosta, buzdolabinda
30 dakika kadar marine edin.

Marine olduktan sonra kuzu pirzolayi dolaptan ¢ikartip oda sicakliina gelmesi icin bir kenarda bekletin.

icin bir kenarda bekletin. Taze kekidi incecik kiyin. Maydanozlara da ayni islemi uygulayin. Sarimsagi ve taze
sogani da ¢ok ince kiyin ve maydanozlara ekleyin.

Hepsini beraber tekrar iyice incelene kadar kiyin.

Tavayi ocaga koyun ve igine hi¢ yagd eklemden isitin. Kuzu pirzolalarini bu tavada maharleyin.

Muhurlenen eti tavadan alin ve kiydiginiz taze yesillikleri kuzu pirzolalarinin her tarafina yayarak yapistirin.
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