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KRALİÇENİN KURABİYESİ

3 Yemek Kaşığı süt
2 Su Bardağı un
2 Su Bardağı mısır nişastası
1 Paket kabartmatozu
2 Yemek Kaşığı elenmiş çay
1 Adet yumurta,
1 Yemek Kaşığı kremşanti tozu
1 Adet limon kabugu rendesi
5 Yemek Kaşığı pudra şekeri
200 Gr Sana Hamurişi

Sana hamurişi, pudra şekeri, yumurta, süt ve kremşanti tozunu iyice karıştırın sonra mısır nişaştasını, unu ve
kabatrma tozunu ekleyin yogurma bittikten sonra limon kabugu rendesini ve çayı ekleyin ve hamurumuzu
merdane ile açın ve arzu ettiginiz kalıplar ile kaeip 160derecelik ısıtılmış fırında pişirin.
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