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KRALIGE USULU YUMURTA (TAVUKTAN)

Malzemesi:

6 adet yumurta

yarim haglanmis tavuk

1 bardak mayonez

3 adet siyah zeytin
Tartaleti:

4 kahve fincani un

4,5 kahve fincani tereyagi
Dértte Ui¢ kahve fincani su
Tuz

1 yumurta sarisi

Hazirlanisi:

Tortolet hamurunu hazirlamak igin. Unu eledikten sonra ortasini havuz gibi agin. Buraya 1 yumurta sarisini, unu,
tereyagini, tuzu ve soguk suyu katarak iyice yogurun. Bir saat kadar dinlenmeye birakin, bir saat sonra uzun
agllmig bu hamurdan pisireceginiz kaliplarin gapinda 6 yuvarlak kesin. Sonra bunlari, igleri yaglanmig kiigtk
kaliplarin igine bastirarak yerlestirin. Ustlerine yine ayni yuvarlaklikta kesilmis kagitlar oturtun. Kagitlarin Gzerine
de nohut, fasulye vs. koyarak hamurlan orta isidaki finnda 20 dakika pigirin. Daha sonra kaliplari firindan
¢ikararak, soguduktan sonra, Ustlerindeki agirliklarn, kagitlaryla birlikte atin. Hamurlar kaliplarindan ¢ikartin. Bir
tencerede kaynamakta olan suya 6 adet yumurtayi atarak bunlar alti dakika hasglayin. Yumurtalarin suyunu
dobkerek Uzerine soduk su ilave edin. Kabuklarini soyarak bir tarafa birakin. Sonra haslanmig, yarim tavugu
kemiklerinden ayirin. Bunlan yarim parmak boyunda parg¢alara didikleyin. Tavuk etlerine mayonezin dértte
dglnd ilave ederek iyice karistirin. Mayonezli tavugu iyice sogutmus oldugunuz tartaletlerin i¢ine esit olarak
bélerek ddseyin. Daha sonra her tortaletin igindeki mayonezli tavugun Ustiine de birer yumurta oturtun. Her
yumurtanin Ustine de ¢ekirdekleri ¢cikariimis ve ikiye bélinmis yarim zeytin oturtarak servis yapin.
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