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KRALICE USULU CORBA

75 gr. tereyadi
100 gr. sogan

1 havug

1 dis sarimsak
25gr.un

Tuz ve karabiber
1 litre et suyu
150 gr. krema
Maydanoz

Tereyagini buyUk bir tencerede eritin. Kiyilmis sodani, kiiclk pargalara bélinmis havucu ve dévilmis
sarmisag ilave ederek 10 dakika hafif¢e kizartin. Unu katip karistirin ve bir dakika pisirin. Daha sonra et suyu,
tuz ve karabiberini ilave edip karistirarak kaynatin. Kapagdini kapatip 20-30 dakika havuglar yumusayincaya
kadar yavas ateste pisirin. Corbayi elektrikli ¢irpici ile krema haline gelene kadar ¢irpin. Gorbayi tencereye
koyarak tekrar isitin. Servise hazir olunca ocaktan alip kremasini katin. BlyUk bir gorba kasesine bosaltip
kiyllmig maydanoz serpin ve tabaklara servis yapin.
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