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KRALICE PARFE

https://www.sabah.com.tr

4 yumurta (aki,sarisi ayrilir)

1 paket labne peyniri (200 gr.)

250 gr. kedidili biskivi

1 su bardagi seker

1/2 su bardagi seker (labne peyniri i¢in)
2 paket vanilya

1 corba kasigi kakao (Uzerine elemek igin)
Biskuvileri islatmak icin:

1 su bardagi su

1 corba kasig seker

1/2 limon suyu 1 tath kasigi neskafe

Yumurta aklarini mikserin diislik ayari ile kar haline dek girpalim. Bir fiske tuzu ve sekeri azar azar ekleyerek 1
dk. daha girpalim. Ayri bir kapta labne peynirini, yumurta sarilarini, vanilyalari ve sekeri yarim dk. ¢irpalim.
Kremayi yumurta aklarina ekleyip karigtiralim.
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