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KRALICE CORBASI

Hali¢ Universitesi

Patates 3 orta boy

Tereyadi 6 gr

Siviyag 10 gr

Haslanmis briiksellahanasi suyu 5 gr
Su4ml

Krema 2 ¢orba kasig

Un 1 corba kasig!

Oncelikle kiip kiip dogranan patatesler tuzlu suda bekletilir.

Kurulanip siviyag ile tencerede kavrulur.

Rengi pembelestikten sonra icine hasladigimiz Briksel Lahanasi suyu ve sicak su ilave edilir.
Patatesler yumusayinca blender yardimiyla patatesler ezilir.

Bir kenarda un ve tereyagi ile hazirladigimiz meyane ¢orbanin i¢ine agir agir yedirilir.

Kivam aldidi sirada kremamiz agir agir (kesilmemesi igin) ¢orba igine ilave edilir.

Ufak bir tavada hazirladigimiz salgali sos sunum esnasinda ¢orbanin tzerine stisleme amagl damlatilir.
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