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KRALICE BOREGI

300 grun

150 gr margarin

150 gr gravyer peyniri

1 bardak sut

5 tane yumurta

250 gr lor peyniri

250 gr sosis

2 corba kasagi zeytinyagi
tuz

karabiber

Un elenerek 2 gorba kasigi ayrilir. Geri kalanin ortasi gukur olacak sekilde hamur agilacak yere konulur.
Gukurluga 125 gr yumusatilmis margarin yagdi ile bir yumurta kirilip konur. Hamur yogrulurken buna iginde 1
kahve kagsidi tuz eritilmis yarim bardak sicak su, yavas yavas katilir. Hamur, iyice yogrulur ve yuvarlanip islak
beze sarilarak buzdolabina kaldirilir. Blyuk bir tepsi, yada ve una iyice bulanir. Sosisler kiyma haline getirilir,
gravyer peyniri kiigUk kipler halinde dogranir. Kalin margarin ile iki kasik zeytinyadi bir tavaya konur, igine sosis
kiymasi atilir ve tava atese oturtulur. Kiyma kavrulur, artan 50 gr un blyik bir kdseye konur, Ustline kalan
yumurtalarin sarisi katilir. Yumurta ve un birbirine iyice yedirilir. Sonra sicak sut azar azar ilave edilir ve karigima
yedirilir. Cirpmaya devam ederken igine iyice ezilmis lor peyniri, tuz ve karabiber atilir. Karigim iyice birbirine
yedirilince bir kdsede yumurtalarin aklari iyice ¢irpilir ve Karisima azar azar katilip yedirilir. Islak beze sarilarak
bir saat dinlendirilmis hamur, una bulanmig hamur tahtas Gstiinde tepsinin igine ve kenarlarini kaplayacak
blyUklikte aglilir. Ustline sosis kiymasiyle, gravyer peynirleri konulur. Unlu yumurta karigimi bunlarin tistine
doékaldp orta isil firnda 35 dakika pisirilir ve sicak servis yapilir.
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