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KRALICE BOREGI

150 gram margarin (oda sicakliginda)
4 adet yumurta

1 su bardag sicak su

aldigi kadar un

1 paket kabartma tozu

250 gram sosis

150 gram kasar peyniri

2 ¢orba kasi§i zeytinyadi + 1 ¢orba kasigi margarin
1 su bardag st

1 su bardag lor peyniri

tuz

karabiber

Hamur yogurma kabina margarini koyun. Uzerine 1 adet yumurtayi kirin. 1 cay kasigi tuz, 1 su bardag: sicak su
ile aldigi kadar un ve kabartma tozunu ekleyerek kulak memesi yumusakliginda hamur yapin. Islak beze sarip,
buzdolabinda 20 dakika bekletin. Sosisleri blenderden gecirin. Tavaya 1 corba kasigi margarin ve 2 corba
kasiJi zeytinyagini ekleyip, sosisleri soteleyin. Bir kaseye 1 corba kasigi un, kalan yumurtalarin sarilarini, kiip
dogranmis kasar peyniri ve sutl ekleyin, yavas yavas karistirin. Lor peyniri, tuz ve karabiberi ekleyin. Yumurta
aklarini bir kasede mikserle kar haline gelene dek cirpin. Peynirli harcla karistirin. Buzdolabindan aldiginiz
hamuru tepsinin i¢ kenarlarinida kaplayacak sekilde agin. Uzerine sosisli harci yayip, unlu yumurtali harci
dékin. Onceden isitilmis 180 derece firinda pigirin.
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