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KRALIGE BOHCASI (ISPANYA)

MALZEMELER

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 adet kuru sogan

5 adet iri klltUr mantari
Y2 klicUk havug

2 adet kereviz

1 adet kii¢ik levrek

1 adet kii¢clik somon

2 ¢ay kasi§i tuz

2 cay kasigi karabiber
2 ¢orba kagsigi krema
2-3 sap maydanoz

2 adet yufka

YAPILISI

Tereyagini tava eritip kl¢Uk kestiginiz soganlari ilave edip pembelesene kadar kavurun. Zar seklinde kesilmis
sebzeleri ve onun Uzerine ince dilimler halinde kesilmis baliklari ilave edin. Tuzunu ve karabiberini kayup birkag
dakika soteleyin. Kremay! ve ince dogranmis maydanozlari ilave edin.

Yufkalar 20x20 cm blyukliginde kesin. Hazirladiginiz harci bohca seklinde kapatin. Bol kizgin yagda kizartin.
Fazla yagini stizmek Uzere kagit havlu tzerine alin.

Sicak servis yapin.

ML® Rus Bohcasi icin tiklayin
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