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KRAL USULU TAVUK

50 gr. margarin

50 gr. mantar

1 yesil biber

25 gr. tereyagi

25gr.un

125 gr. st

125 gr. tavuk suyu

1 bardak siit

200 gr. haglanmis tavuk
2-3 corba kasigi krema

Dilimlenmis biber ve mantari tereyadinda kizartin. 25 gram tereyag, un ve sutle bir sos hazirlayin. Baharat ilave
edin. Sos koyulaginca, yumurta ve kremayi ilave edin. Kaynatmadan 2-3 dakika pisirin. Haglanmig ve ince
dogranmis tavukla , mantar ve biberleri de katip bir ka¢ dakika daha pisirin. Kiyilmig maydanoz ve mantarla
sUsleyin ve servis yapin.
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