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KRAL TAVUGU

180 gr geng tavuk (pili¢)
20 gr yesil biber

30 gr taze mantar

30 gr krema

10 gr tereyagi

yarim adet yumurta sarisi
kirmizi biber

tuz

Yesil biberi ince dilimlere ayirin ve az ateste tereyaginda kizartin. Uzerine dilimlenmis taze mantari ekleyin,
tuzlayin ve pisene kadar bekleyin. Pistikten sonra tizerine kaymak ekleyin ve birkag dakika kaynamasin
bekleyin. Uzerine haglanmig ve derisiz tavuk gégsunt ilave edin ve kirmizi biber ekleyin. Ci§ yumurta sarisiyla
sos hazirlayin. Ve sosu hazir yemegin Gzerine ekleyin. Yemeginiz servise hazirdir. Yaninda haglanmis piringle
sunabilirsiniz.
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