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KRAL TACI

Yarim su bardagi krema

2 ¢orba kasi§ pudrasekeri
2 adet yumurtanin aki

2 corba kagiJi tozseker

1 su bardagi frambuaz

1 adet kivi

40 gram bitter ¢ikolata

40 gram sutli ¢ikolata

Krema ile pudrasekerini derin bir kaba alip, mikserle ¢irpin. Bagka bir kabin i¢cinde yumurta aklarini
mikserleyerek iyice kabartin. Yumurta aklarina tozseker ekleyip tekrar mikserleyin ve kremali malzeme ile
karistinn. Frambuazi ve kiviyi ayri ayri robottan gegirin. Kremali karigimi ikiye ayirin. Yarisina frambuaz, diger
yarisina Kivi ekleyip karistirin. Hazirladiginiz karisimlari buzdolabinda yarim saat bekletin. SGtll ¢ikolatayi
benmari usul eritin. Yagh kagittan 5x10 cm genigliginde dikddrtgenler kesin. Siitll ¢ikolatayi ince bir tabaka
seklinde kagitlara sirin. Donmalari i¢in buzdolabinda 5 dakika bekletin. Bitter ¢ikolatay da benmari usull eritip,
hafifce sertlesen sutll gikolatalarin Gizerine ince bir tabaka seklinde surtin. Yagl kagitlarin iki ucunu birlestirip,
¢ikolatadan cemberler olusturun. Gemberlerin iyice sertlesmesi igin buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Gemberlerin
icinden yagh kagitlari ¢ikartin. Gikolata gemberlerinin yarisina kadar kivili karigimdan Gzerine de frambuazli
karisimdan koyun. Donmasi icin 3 saat buzlukta bekletin. Soguk olarak servis yapin.
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