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KRAL PILAV

Umit Usta

2 su bardagi piring

200 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi camfistig

3 su bardagi et suyu

150 gr tereyagi veya margarin
Tuz

Karabiber

Yenibahar

Piringleri ayiklayip yikadiktan sonra, tuzlu ve el dayanabilecek kadar sicak suda islatalim.

Suyu soguyunca yikayip, stzelim.

Her zaman yaptigimiz gibi bir pilav pigirelim.

50 gr yagda, fistiklari ve ince kiydigimiz sogani pembelestirelim.

Kiymayi da ilave edip, iyice kavuralim.

Kiyma kavrulunca, yeterince tuz, karabiber ve yenibahar ilave edip, bir kere daha karigtiralim.

1 cay bardagi kadar et suyu ilave edip, kiymayi sulandiralim.

Demlenmis olan pilavi, servis tabagina alalim ve Uzerine hazirladigimiz kiyma sosunu ilave edip, sicak sicak
servis yapalim.
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