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KRAL PILAVI

2 su bardagi piring

2 su bardagi et suyu

250 gr. kiyma

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi

2 ¢orba kagsig margarin

2 ¢orba kasiJi rendelenmis kasar peyniri
1,5 su bardagi bezelye

Tuz

karabiber

Taze bezelyeleri diriligini kaybetmeden haglayin. Bir tencerede yemeklik dogradiginiz sodani yagda hafifce
kavurun.

Kiymayi, tuzu, karabiberi de ilave edip, kiyma suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Salgayi ekleyip, bir iki cevirdikten
sonra bezelyeleri de atip karistirin ve atesten alin. Bu arada pirinci ayiklayip bir saat tuzlu sicak suda bekletin.
Bol suyla yikadiktan sonra iki bardak et suyu ile pilavi hazirlayin. Pilav demlendikten sonra servis tabagdina alip,
Uzerine hazirladiginiz sicak sosu dékin. En Uste rendeledidiniz kasar peynirini serpip servis yapin.
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