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KRAL PILAVI

2 bardak piring

250 gr. kiyma

4 bardak tavuk veya et suyu

1 kasik domates salcasi

3 kasik yag

1 adet sogan

1 kahve fincani kasar peyniri
1/2 kavanoz konserve bezelye
tuz

karabiber

Bezelyeleri on dakika haslayin. Bir kasik yagla 1 adet ince dogranmig sodani hafif pembelesmeden kavurun.
Sonra igine kiymayi, tuzu, karabiberi atip kiyma suyunu ¢ekinceye kadar kavurun. Bir iki defa da bezelyelerle
kavurup salcayi atesten alin. 1 bardak pirine, 4 bardak su ve 2 kasik yagla pilavi hazirlayin. Pilav demlendikten
sonra servis tabagina koyun. Uzerine sicak salgayi dékin. En Ustline de kasar peyniri rendeleyip servis yapin.
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