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KRAL KOFTESI

750 gr kiyma

2 adet kuru sogan

1/2 adet bayat ekmegin igi
1 su bardagi mantar

1 adet domates

8 dilim tost kasari

1/2 ¢ay bardagi siviyag
Tuz

Karabiber

Kekik

Kiymaya, rendeledigimiz 1 adet kuru sogani, islatip ufaladigimiz bayat ekmegin igini, yeterince tuzu, karabiberi
ve kekigi katip, glizelce bir kdfte yoguralim.

Mantarlari ince ince dograyip, hazirlayalim.

Kalan kuru sogani incecik dogradiktan sonra, 1 ¢orba kasigi sivi yagda kavuralim.

Soganlar pembelesince, mantarlari ve bir tutam tuzu ilave edip biraz daha kavuralim. Yeterince karabiber ve
kekik ilave edip, ocaktan indirelim.

Kiymadan cay tabagi blyUkliginde yassi yuvarlak kéfteler hazirlayalim. Bu koéfteleri, ister mangalda istersek de
teflon tavada tersli ylzIU kizartalim.

Kizarttigimiz kofteleri, firin tepsisine dizip, Uzerlerine hazirladigimiz mantarli sostan birer kasik koyarak, yayalim.
Her bir kéftenin Ustlne birer dilim kasar peyniri koyup, tepsinin dibine de 1 su bardag su ilave ettikten sonra,
Onceden isitigimiz firinda peynirler eriyene kadar pisirelim.
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