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KRAL EDWARD BISKUVISI

Biskivisi:

250 gr (2 su bardag) un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 kahve kagiJi tuz

125 gr (1/2 su bardag) toz seker

175 gr (12 gorba kasigi) tereyagdi

2 yumurtanin sarisi (hafifce ¢irpilimig)

1 tath kasigi badem esansi

4 corba kasig kayisi yada seftali receli (isitilmig ve stizilmis)
Kaplamasi:

175 gr (1+1/2 su bardag) pudra sekeri

125 gr suts0z (bitter) cikolata (2 tath kasigi suyla eritUmis)
4 corba kasigl krema

125 gr badem yada ceviz (b0tin)

Un, kabartma tozu, tuz ve sekeri orta boy bir kaseye eleyiniz. Yagi bigakla kiigik parcalar halinde keserek
ekleyiniz. Parmaklarinizla ekmek igi gérinimu alana kadar yodurup, yumurta sarilarini ve badem esansini
katiniz. Hamuru plrtiksiiz olana kadar yogurup, buzdolabinda 30 dakika bekletiniz.

Once firininizi orta sicakhiga (190°C) getirip i1sitiniz.

Hamuru 2,5 cm kalinhiginda ¢ok ince agip, hamur kesici ile 4 cm ¢apinda yuvarlaklar kesiniz. Kestiginiz yuvarlak
biskuvileri tepsiye dizip firinda 10-12 dakika, renkleri nar gibi olana kadar pisiriniz. Tepsiyi firndan alip
biskuvileri tel 1zgara Ustlinde sogutunuz.

Kaplamayi yapmak icin pudra sekerini orta boy bir kaseye eleyiniz. Eritilmis ¢ikolata ve kremayi katip hepsini
iyice karigtiriniz. (Kaplama oldukga koyu olmalidir.) Bir biskivinin Ustlne regel siiriip Gstiind ikinci bir bisklviyle
kapatiniz. Ustlini ¢ikolatali kaplamayla sivayip, kaplamanin ortasina bir badem (ya da ceviz) oturtunuz. Islemi
bitln biskuviler bitene kadar tekrarlayiniz. Biskivileriniz servise hazirdir.
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