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KRAL BOREGI:

Malzemesi:

500 gr patates

500 gr koyun kiymasi

2 ¢orba kagsigi margarin

1 klicUk bas sogan

1 bardak sut

1 corba kasigi salca

1/2 ¢orba kasigi hardal-tuz ve karabiber

1 bardak et suyu

YAPILISI:

Bir kaseye koyun kiymasi koyun ¢entilmis sodani katin. Tuz biber ekin. Et suyunda salgaya eritin hardalla
kiymaya katin. Kalan et suyunu yavas yavas koyun ve hepsini iyice birbirine yedirin Patatesleri Haglayin pure
haline yetirin. Plreye margarinin yarisini parca parca koyun. llik sitl yavas yavas katin iyice yedirin. Karigimi
atese koyup karistirarak bir tagim kaynatin kalan margarinle firin tepsisini yaga bulayin kiymal karigimi dékip
Ustline duzeltin. Kiymanin Ustline pureyi bosaltin ¢cok isitilmis firina strtin Ustd iyice kizarinca firindan ¢ikararak
sicak olarak servis yapin.
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