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KRAL BAGET

1 kg tavuk baget

1 kase yogurt

1 tath kasidi zerdecal

1 tath kasidi toz kirmizi biber
4 adet domates

4 dis sarimsak

2 bas sogan

Yarim su barda@i aycgicek yagi
2 tath kasig tuz

Bagetler glizelce yikanir, arzuya gére derisi alinir. Uzerime zerdegal, tuz ve toz biber birakilir. Elle iyice ovulur.
Yodurt konur, karistirilir. Uzeri kapatilir ve buzdolabina konur, bir gece bekletilir. Ertesi glini tencereye siviyag
konur, sogan atilir, pembelesmeye baslayinca ezilmis sarimsak ve yarim daire seklinde dogranmis domatesler
ve tuz ilave edilir. Domatesin sekli degisince tavuk bagetler atilir, karistirilir. 5 dakika agik kapak olarak pigirilir.
Sonra kapak kapatilir ve ates kisilir. Yaklasik 40 dakika pisirilir. Sicak olarak servise sunulur.
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