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KOZLU BIFTEK

4 parca biftek

1 adet patlican

1 adet kirmizi biber

1 adet patates

1 ¢corba kasigi tereyagd

3 ¢corba kasiJ! siviyag

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber
Yarim tath kasigi kekik

Patlican, biber ve patates ayri ayri aliminyum folyoya sarilir. 190 derece firina konur, yaklagik yarim saat pigirilir.
Sonra kabuklari soyulur. Biber ve patlican kiyilir. Patates de minik kiip seklinde dogranir. Batlin malzeme bir
kaba konur. Uzerine yag, kekik ve tuz konur, karigtirilir. Diger yandan biftekler teflon tavada tereyaginda
kizartilir. Uzerine tuz ve karabiber serpilir. Bir servis tabadina biftek, yanina kéz garnitir konarak servise
sunulur.
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