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KOZLU BARBUNYA

2 su bardagi kuru barbunya

2 adet kirmizi kdz biber

2 adet kuru sogan 2 dis sarimsak
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1,5 cay bardag@i zeytinyagi

Barbunya aksamdan islatilir, ertesi giini haglanir. Biber kbzlenir ve kabugdu siyrilir, kare kare dogranr.
Tencereye yag konur. Isininca ince kiyilmig sodan ve sarimsak konur, kavrulur. Uzerine seker, tuz, kdz biber
eklenir. Birkag dakika birlikte kavurduktan sonra haglama suyuyla birlikte barbunya atilir. Tencerenin kapag!
kapatilir. Orta ateste 15-20 dakika pigirilir.
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