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KOZLENMIS SEBZELI TARTOLETLER

Malzeme:

1 adet kirmizi sogan

1 adet kabak

1 adet sari biber

1 adet patlican

75 gram kiraz domates

1 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 corba kasigi hazir pesto sos
100 gram kasar peyniri

tuz

karabiber

Hazir ekmek hamurunu ufak tartolet kaliplarina yerlestirip buzdolabinda dinlendirin. Firini &nceden 200
dereceye isitin. Bitln sebzeleri ufak kip seklinde kesin, domatesleri ikiye bolun, firin tepsisinin igini bir fir¢a ya
da havlu kagdit yardimiyla yaglayin. Dogranmis sebzeleri tepsinin Uzerine yayip arada bir karistirarak yaklagik 20
dakika renkleri degisinceye kadar pisirin. Sebzeleri firndan ¢ikartip sogumalart igin kenara alin. Tartolet
kaliplarini buzdolabindan ¢ikartin. Uzerlerine aliiminyum folyo yerlestirip sismemeleri igin iglerine biraz kuru
bakliyat koyun. 20 dakika sicak firinda pisirip folyo ve bakliyatlari ¢ikartin. 5 dakika daha firinda tutup ¢ikartin.
Sebzeleri tepsiden alip bir kaseye koyun ve kalan az zeytinyagini, ufak kesilmis zeytinleri, tuzu, karabiberi ve
pesto sosu ekleyip guzelce karistirin. Hazir olan sebze karigimini tartolet kaliplarina paylastirin ve hepsinin
Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpin. Peynirler eriyinceye kadar tekrar firinda pisirin. Sicak olarak servis

yapin.
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