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KOZLENMIS SEBZELI SUTLU CORBA

1 buyik sogan, ince dogranmig
5-6 adet domates

7-8 adet havug

5 dig sarimsak, soyulmamig

1 kasik zeytinyagi

Taze fesleden

2 su bardagi su

1 bardak yagsiz st

2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Sogan, domates, havug ve dis sarimsag! yapismaz firin tepsisine yerlestirin.

ZeytinyaQi ve tuz ve karabiber serpin ile gezdirilir. 55 dakika sebzeleri pigirin.

Sarmisaklarin kabuklarini ¢gikartin. Bir blenderdan, kdzlenmis sebzelerin yarisini, feslegeninde bir kismini 1
bardak suyu gegirin.

Purtzsiz olunca karigimi tencereye aktarin. Kalan sebzeleri, feslegen ve suyu ekleyin.

Sit, tuz ve karabiberi de ekleyince orta-dlsik ateste kaynatin. Serviste zeytinyadi ve karabiber ekleyerek ikram
edin.
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