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KOZLENMIS SEBZE SALATASI

3 patlican

1 dolmalik saribiber

1 dolmalik kirmizibiber

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

2 corba kagsiJi sirke

3 dis sarimsak

1 cay kasigi kirmizi tozbiber

1 ¢orba kasigi rendelenmis limon kabugu
1 tutam tozseker

5-6 ¢ekirdeksiz siyah zeytin

Patlicanlari yarim cm kalinliginda dilimleyin. Tuzlu suda bekletip acisini alin ve yikayin. Patlican dilimlerini teflon
tavada yagsiz olarak iki tarafli kbzleyin. Sarimsaklar soyup ezin.

Sari ve kirmizi dolmalik biberleri temizleyip kdzleyin. Kabuklarini soyup kalin seritler halinde dograyin. Patlican
ve biberleri renklerine gore degisimli olarak salata kasesine yerlestirin. Zeytinleri serpistirin.

Zeytinyaq, sirke, sarimsak, limon kabugu, kirmizi tozbiber, 1 tutam tozseker ve tuzu bir kdsede karistirip yarm
saat bekletin. Hazirladiginiz sosu salatanin tzerine gezdirip servis yapin.
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