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KOZLENMIS SARIMSAKLI BEZELYE CORBASI

1 bas sarmisak, 600 gram bezelye
4 corba kasig! zeytinyagd!

4 dal taze kekik, 1 adet sogan

4 su bardagi sebze suyu

1 corba kasigi elma sirkesi

Yarim demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Sarimsagi kabuguyla firnlamak igin kdk tarafindan 1 cm kesin. Tabaga bir ¢gorba kasigi zeytinyagini koyun,
sarimsagi batirin, daha sonra pisirme kagidina sararak énceden isitilmis 200 derece firinda 35 dakika pigirin.
Kalan zeytinyagini tencereye alip, kekik ekleyerek yagi aromalandirin. Kiyilmig sogan, sebze suyu, bezelye,
sirke, tuz ve karabiberi ilave edip kaynayana dek harli ateste, kaynadiktan sonra kisik ateste 30 dakika pigirin.
Hafifce soguduktan sonra sarimsaklari sikarak kabuklarindan gikarin ve gorbaya ekleyin. Tim malzemeyi
blenderden gegirin. Gorbayi tekrar ocada oturtup bir tasim kaynatin. Kiyilmis maydanoz ekleyip karistirin. Servis
tabaklarina alip dilediginiz sekilde sUsleyin ve sicak olarak servis yapin.
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