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KOZLENMIS PATLICANLI VE MOZARELLALI MILFOY
BOREKLERI

SuperFresh Milféy Hamuru 8 adet
Yumurta 1 adet ¢irpilmig
Rendelenmis Mozarella Peyniri 150 g
Kézlenmis Patlican 2 adet

Domates 1 adet

Tereyadi 1 yemek kasigi

Un 1 yemek kagsigi

Maydanoz 5-6 dal, iri kiyllmig

Tuz

Karabiber taze ¢ekilmig

Kézlenmis patlicani ¢atalla ezin.

Tereyagdini eritip unu kavurun. Gatalla ezdiginiz patlicani ve kiip dogranmis domatesleri ekleyin. Birkag dakika
kavurun.

Rendelenmis mozzarella peynirini, tuzu, taze ¢ekilmis karabiberi ve kiylmis maydanozu ekleyin. Tekrar
karistirn. Ocaktan alin.

SuperFresh Milfdy Hamurlarindanbir tanesini tezgahin tizerine alin. Kenarlarindan birer santim bosluk kalacak
sekilde ortasini keserek ici bos bir gerceve elde edin.

Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayin.

1 adet milféy hamurunu yagh kagit serili firin tepsisinin Gzerine alin. Kenarlarina yumurta sdriin ve elde ettiginiz
cerceveyi duzgince elinizle bastirarak yapistirin.

Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayin.

Hamurlarin ortalarindaki bosluga ¢atalla delikler a¢in ki hamur piserken fazla kabarmasin.

Hamurlari 200 dereceye ayarli firnda kizartin.

Finndan alin, iininca ortalarindaki bogluklara i¢ malzemeden paylagtirin.

Tekrar sicak firina verin. Peynirler eriyince firindan alin.
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