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KOZLENMIS PATLICANLI POGACA

3 yemek kasigi yodurt

125 gr margarin

1 tane yumurta aki

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi limon suyu

1 avug dereotu (dogranmig)

2 su bardagi un

Igi igin:

1 kutu konserve kdzlenmis patlican
150 gr lor peyniri

1 fiske tuz

Uzeri icin:

1 tane yumurta sarisi

1 kahve fincani haghas tohumu

Bir kaba 6ncelikle unu koyup Ustline kabartma tozunu ekleyelim. Parmagimizla daireler ¢izip birbirine
karismasini saglamaliyiz. Diger malzemeleri Ustiine sirayla ekleyelim. Yumusak bir hamur olmasi
gerekiyor.Hamuru 20 dakika igin dinlenmeye birakalim.

Konserve kdzlenmigs patlicanla oluyor. Biraz lor peyniri ve tuz ekleyerek tatlandiralim.

Dinlenmis hamuru ceviz biyukligiinde pargalar koparip avucumuzda agip i¢ine patlicanli harci koyalim.
Kenarlarini birbiriyle birlestirip tepsiye dizelim.Ustline yumurta sarisini stirip haghagla susleyelim. 175 d isinmig
firnda 25 dak pigirelim.
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