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KOZLENMIS PATLICANLI PIDELI KOFTE

1 adet Penguen Kdzlenmig Patlican
400 gr. koftelik kiyma

4 adet tirnak pide

Yarim sogan rendesi

3 yemek kasigi tereyagd

Yarim kase kiraz domates

Kaya tuzu

Karabiber

1 kavanoz Penguen Kézlenmis Biber

Penguen Kdzlenmig Patlicani sizun.

Kiymayi sogan rendesi, tuz ve karabiberle yogurun.

Ufak yassi kofteler yapin.

Tirnak pideleri kiip kip kesin.

Kiraz domatesleri ikiye bolun.

Bir tavada 1 yemek kasidi tereyaginda ekmekleri ve domatesleri kizartmaya baglayin.
Ekmekler kizarirken bir yandan da bagka bir tavada kéfteleri kizartin.

Ekmekleri kizarinca buyUk bir servis tabagdinin altina ekmekleri koyun.

Penguen Kdzlenmig Patlicani mikrodalga firinda hafifce i1sitin ve ekmeklerin kenarina koyun.
Hazirladiginiz kofteleri ekmeklerin Gzerine yerlestirin.

Kalan tereyagini tava da yakip yemegin Uzerine dokup servis edin.

Dilerseniz Penguen Kdzlenmig Biber, yesil biber, yodurt yada domates sosla da servis edebilirsiniz.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kozlenmis-patlicanli-pideli-kofte-vt68340
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kozlenmis-patlicanli-pideli-kofte-92879.jpg

© lezzetler.com tarif n0:92879 « adi:Kdzlenmis Patlicanl Pideli Kofte « génderen:YOL ¢ indirme tarihi:03.05.2024 - 15:44


http://www.tcpdf.org

