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KOZLENMIS PATLICANLI GUL LEVREK

1 kavanoz Penguen Kézlenmis Patlican
4 adet levrek fileto

4 dis sarimsak

Zeytinyad!

Kaya tuzu

Karabiber

Salatasi igin:

Taze nane yapraklari

Kiraz domates

Limon suyu

Levrek filetolar tuz, karabiber ve zeytinyagi ile harmanlayin.

Levrek filetolar yuvarlayip bir kirdan yada ¢op sis yardimi ile sabitleyin.

Firin tepsisini yaglayip levrekleri 180 derecede 20 dakika pismeye birakin.

Levrek piserken sarimsaklari ince ince kiyin.

Zeytinyaginda Penguen Kézlenmis Patlicani ve sarimsagi soteleyin.

Patlicanlari servis tabagina alin.

Levrekler firindan ¢ikinca Uzerindeki kiirdani yada ¢op sisi ¢ekip patlicanlarin Gzerine koyun.

Kiraz domates, nane yapraklarini limon suyu ile harmanlayip levreklerin ortasina koyup servis edin.
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