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KOZLENMIS PATLICANLI DOMATES CORBASI

3 domates

6 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Zeytinyag!

2 yemek kagsigi tereyagi
1 yemek kagigi un

300 g kdzlenmig patlican
750 ml tavuk suyu

5-6 dal feslegen

Uzeri igin

Kruton

Domatesleri ikiye kesip yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Ortalarina birer dis sarimsak yerlestirin. Tuz ve
karabiber serpip zeytinyadi gezdirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 20 dakika pigirin. Firindan gikarttiginiz
domateslerin kabuklarini soyup sarimsaklari ¢ikartin. Tereyagini bir tencerede eritin. Unu ilave edip kokusu
¢ikincaya kadar kavurun. Domatesler ve kdzlenmig patlicani ilave edin. Tuz ve baharatlarla tatlandirip 3-4
dakika daha kavurun. Tavuk suyunu ilave edin ve kivam alincaya kadar kaynatin. Ince dogradiginiz feslegeni
ilave edip ocaktan alin. Purtizstiz bir kivam elde edinceye kadar blenderdan gegirin. Kruton ile siisleyerek sicak
servis yapin.
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