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KÖZLENMİŞ PATLICANLI DOMATES ÇORBASI

3 domates
6 diş sarımsak
Tuz
Karabiber
Zeytinyağı
2 yemek kaşığı tereyağı
1 yemek kaşığı un
300 g közlenmiş patlıcan
750 ml tavuk suyu
5-6 dal fesleğen
Üzeri için
Kruton

Domatesleri ikiye kesip yağlı kağıt serili fırın tepsisine yerleştirin. Ortalarına birer diş sarımsak yerleştirin. Tuz ve
karabiber serpip zeytinyağı gezdirin. Önceden ısıtılmış 200 derece fırında 20 dakika pişirin. Fırından çıkarttığınız
domateslerin kabuklarını soyup sarımsakları çıkartın. Tereyağını bir tencerede eritin. Unu ilave edip kokusu
çıkıncaya kadar kavurun. Domatesler ve közlenmiş patlıcanı ilave edin. Tuz ve baharatlarla tatlandırıp 3-4
dakika daha kavurun. Tavuk suyunu ilave edin ve kıvam alıncaya kadar kaynatın. İnce doğradığınız fesleğeni
ilave edip ocaktan alın. Pürüzsüz bir kıvam elde edinceye kadar blenderdan geçirin. Kruton ile süsleyerek sıcak
servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:155288 • adı:Közlenmiş Patlıcanlı Domates Çorbası • gönderen:Yemekhane • indirme tarihi:14.05.2025 - 17:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kozlenmis-patlicanli-domates-corbasi-vt111491
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kozlenmis-patlicanli-domates-corbasi-155288.jpg
http://www.tcpdf.org

