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KOZLENMIS PATLICAN CORBASI

Aylin Durmaz Akin

2 adet bostan patlicani

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi un

3 yemek kasigi sizme yogurt
2 dis sarimsak

1,5 litre su
Tuz
Uzeri icin

1 yemek kasigdi tereyadi
Kirmizi pul biber

Nane

Kekik

Patlicanlari kzleyelim, soguyan patlicanlari yogurt ve sarimsak ile mutfak robotunda pire haline getirelim.
Tencereye tereyad ve unu alip biraz kavuralim. Uzerine kaynamig su ekleyelim. Kaynamis sudan 2 kepge
patlicanli karisima ilave edip iinmasini saglayalim.

Patlican piresini kaynayan suya ilave edip tuzunu ayarlayalim.5 dakika kaynadiktan sonra altini kapatalim.
Uzeri icin tereyadda pul biber kekik ve naneyi yakip servis sirasinda gorbanin tizerine gezdirelim .
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