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KOZLENMIS PATATES
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Taze patatesler kdzlemek igin idealler.

Patateslerinizi kabuklarini soymadan mangali yakip, k6z0 olusturduktan sonra kémdrlerin arasina gizleyin.
Sebzeleriniz, ardindan da etleriniz pistikten sonra ancak olmus olurlar.

Tabi bu sure tamamiyle patateslerinizin blyUkligine bagli. Agizda eriyen yumusak dokusuna ragmen patates
gec pisen sebzelerdendir. ]

Bazen beklemek istemeyebilirsiniz. Iste bu durumlar igin yapmaniz gereken sey patateslerinizi piknik alanina
haslayarak getirmek. )
Haslanmis patateslerin yalnizca kizarmasi gerekir, pismesi degil. Bdylece istediginiz boy kullanabilrsiniz. llla
ki.0k patates olmak zorunda degil.

Kdzlenmis patatesleri yaninizda gétireceginiz kasar peynir, ketcap, mayonez ya da Rus salatasi ile
lezzetlendirebilirsiniz.

Bu tarifi evde de yapabilirsiniz. Hagladidiniz patatesleri firinda ya da kézmatik denilen aletlerle ocagin tzerinde
kdzleyebilirsiniz.
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