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KOZLENMIS KIRMIZIBIBERLI VE GARNITURLU
MAKARNA

https://www.komgida.com.tr

1 paket Golda veya Melda makarna
3 adet kirmizibiber

Yarim su bardag garnitGr

1 domates

1 paket Tavuk Bulyon

1 kuru sogan

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 dis sarimsak

Kekik

Nane

Karabiber

Burgu makarnayi 1 paket Tavuk Bulyon eklenmis kaynar suda haslayin. Kuru sogani kiip kiip dograyin.
Zeytinyaginda pembeleginceye kadar kavurun. Kézlenmig kirmizibiberleri ince ince dilimleyip, soganlarla birlikte
kavurmaya devam edin. Uzerine kekik,nane, karabiber, dévilmis sarimsak, kip kip dogradidiniz domatesleri
ve garnitlri ekleyip, kavurmaya devam edin. Haglanmis makarnayi stiziin ve derin bir kaseye alin. Makarnalarin
Uzerine hazirladiginiz sebzeli karisimi dokin ve iyice karigtirdiktan sonra sicak olarak servis yapin.
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