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ISPANAKLI KOZLENMIS BIBER CORBASI

100 gram koérpe Ispanak

4 adet kdzlenmig kirmizibiber

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigdi tereyadi

4 dis sarimsak

1 yemek kasidi aci biber salgasi

2 yemek kasigi tam bugday unu

10 su bardag tavuk suyu

1 cay kasigi karabiber

1 tath kagig tuz

Servis Igin:

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
Dilimlenip kizartiimis eksi mayali ekmek

ZeytinyaQi ve tereyagini tencereye alip tereyadi eriyene kadar isitin. Uzerine kabuklari soyulup kiiglk dogranmis
biber ve kiylmig sarimsagi ekleyip soteleyin. Aci biber sal¢asini da ilave edip sotelemeye devam edin. Un
ekleyip kokusu gidene kadar kavurun. Tavuk suyunu katip tencerenin kapagi kapali olarak ve ara sira
karistirarak kaynatin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Blender&apos;le ezip ¢ekip i¢ine incecik dogranmig
Ispanagi ekleyerek karistirin. Ocaktan alip 2-3 dakika dinlendirin. Servis tabaklarina pay edip, tzerlerine kasar
peyniri serpin. Ekmekle birlikte sicak olarak servis yapin.
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