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KOZLENMIS KIRMIZI BIBERLI MAKARNA

Niliifer Unsal

Yarim paket makarna

200 gr. Kiltdr mantar

5-6 adet kirmizi biber

2 yemek kasi§i sivi yag

Yarim su barda@ kasar peyniri rendesi
Tuz

Biberleri kézmatikte kdzleyip kabuklarini soyun. Gekirdeklerini temizleyip hafif yaglanmis teflon bir kek kalibina
uclari disarlya sarkacak sekilde dizin.

Makarnayi tuzlu kaynar suda 8-10 dakika haslayin. Soguk suya tutup sizin.

Mantarlar yikayip dilimleyin ve sivi yagda soteleyin, tuzunu ayarlayip makarna ile karistirin. Kasari da ekleyip
harmanlayin ve kek kalibina dékin. Disari sarkan biberleri ice dogru katlayin. Firinda 15-20 dakika pisirin. Bir
slre dinlendirip kalibi servis tabagina ters gevirin.
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