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KOZLENMIS KIRMIZI BIBERLI MAKARNA

Yarim paket bamya makarna

4 adet kézlenmis kirmizi biber

Yarim demet taze sogan ince kiyilmig
Yarim demet dereotu ince kiyllmig
Yarim demet nane ince Kiyilmig
Yarim demet maydanoz ince kiyllmig
2 yemek kasigi yag

4 yemek kasigi nar eksisi

1 tath kasidi tuz

2 dis sarimsak

Makarnayi tuzlu suda 10-11 dakika kadar haslayip stizin biyUk bir karigtirma kabina alin.

Kirmizi biberleri ateste ya da firnda kdzleyip kabuklarini soyun 2'ye béllp ince ince kesin.

Karistirma kabinda iinan makarnaya biberleri ekleyin, Gzerine ince kiydidiniz taze sodan, dereotu, taze nane,
maydanoz ve ezilmis sarimsagi ilave edin.

Nar eksisi, yagdi ve tuzunu ki¢ik bir kapta karigtirp makarna, kirmizi biber ve yesillik olan kaba dékdip iyice
sosun i¢ine islemesi icin karistirin.

Makarnalarin parcalanmamasina dikkat edin, hafif derin bir kapta servis edin.
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