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KOZLENMIS KIRMIZI BIBERLI EZOGELIN CORBASI

1 paket Tukas Ezogelin Corbasi

2 adet Tukas Kézlenmis Kirmizi Biber
Sarmisakli kitir igin:

2 dilim bayat ekmek

2 corba kasiJi siviyag

2 dis sarimsak

Ekmeklerin kenarlarini alip, kare kare kesin.

Siviyagi ve kiguk kuglk dogranmis sarimsaklari bir tavaya alin.

Siviyag isininca, ekmekleri tavaya alip kizartin. Ekmeklerin fazla yaglarini almak igin kagit havluya cikartin.
Kdzlenmis kirmizi biberleri ince seritler halinde dograyin.

Derin bir tencereye suyu ve ezogelin gorbasini koyun. Karistirarak kaynatin.

Kaynayan ¢orbaya kdzlenmis biber seritlerini ekleyin. 10 dakika kisik ateste pisirin.

Gorbayi servis tabadina alip Gzerine taze kekik ve hazirladiginiz sarimsakl kitirdan koyup sicak olarak servis

yapin.
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