B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOZLENMIS KIRMIZI BIBER

10 Adet kirmizi biber

1/2 adet limon

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi
1/2 cay bardag sirke

2-3 dis sarimsak

Bir tutam tuz

Biberleri ocagin Gzerinde ylksek ateste kdzleyin. (Benim sadece kdzleme yapmak i¢in ayirdigim teflon bir tavam
var ya da piyasada satilan kézmatik adinda kézleme kaplari var.) Kézlenmis olan biberlerin kabuklarini soyup
cekirdeklerini ayirin. Daha sonra istediginiz sekilde dograyin. Sirke, zeytinyadi, limon ve tuzunu ilave edip
karigtirin.
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