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KOZLENMIS KIRMIZI BIBER

https://www.millivet.com.tr

4 adet kirmizi Biber

1/2 fincan zeytinyagi
Yarim limonun suyu

1 cay kasiginin ucuyla tuz
2 dis sarimsak

1 avu¢ maydanoz

Kirmizi biberleri kdzleyin. Kabuklarini soyun. Sap kismini kesip tohumlarini glizelce temizleyin.

Derin bir kase icine koyun. Bir kahve fincaninda zeytinyag, limon suyu, tuz ve sarimsak rendesini koyup
karigtirin.

Derin kasenin igindeki kirmizi biberlerle sosu bulugturun. Her yanina degmesine dikkat edin.

Ustlinu streg ile kaplayip 10 dakika buzdolabinda bekletin.

GCikartip servis tabagina kirmizi biberlerin sekilleri bozulmadan yerlestirin.

Ustline kasenin i¢indeki sosu dokun. En Uste ince kiyilmig maydanozlari ekleyin.
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